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TIPOLOGIA: DOC rosso

BOTTIGLIE: 7000

ALCOL: 14 % vol.

PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: £ 40

VITIGMI: Croatina 659, Barbera 25%,Ughetta di Canneto 10%
RESA/HA: B0

CEPPI/HA: 4000

ALLEVAMENTD: guyat

TIPOLOGIA DEL TERRENQ: sabbioso

VENDEMMIA: manuale in cassette, repolare
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLL: 5i

FERMENTAZIONE: legno 100% Tipo rovere capacita 4000
TEMPERATURA CONTROLLATA: No

LIEVITI SELEZIONATI: No

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: No
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: Si

AFFINAMENTD: botti da hl: 40 e 15 mesi 24 100%. 24 mesi in
botti da hl 15 e 40, 12 mesi in bottiglia

S0z 40
RESIDUD ZUCCHERINO (6/1): 2

PROFILO ORGAMNOLETTICO: Carminio fitto. impenetrabile. Olfatto
che si apre con sentori di grano arso, pepe nero, mora di rovo,
prugna cotta, una lieve nota ematica. Caldo al palato, si
percepisce la notevole nota alcolica di gioventu e un tannino
ancora ruvido. Oi corpo pieno e dalla lunga persistenza. Ottimao
ora, migliorera col tempo. Stracotto d'asino.



i * ROSSO ID'ASIA 2022
ViniPlus TIPOLOGIA: VINO rosso

) fookoofoole  somnouesono
ALCOL: 14 % vol.
PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: € 20
WITIGMI: Croatina 30% Ughetta di Canneto 10%
RESA/HA: 30
CEPPI/HA: 6000
ALLEVAMENTD: guyat
TIPOLOGIA DEL TERRENO: sabbioso
VENDEMMIA: manuale in cassette, regolare
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLL i
FERMENTAZIONE: acciaio 100%
TEMPERATURA CONTROLLATA: 5i
LIEVITI SELEZIONATI: No
VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: No
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: Si

AFFINAMENTO: botti da hl: 40 mesi 24 100%, 24 mesi in botti da
hl 40, 12 mesi in bottiglia

S0z: 40
RESIDUO ZUCCHERINO (G/L): 2
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A 2 BONARDA DELLOLTREPO
ViniPlus PAVESE IPAZIA VIVACE 2024

)y %*% TIPOLDGIA: DOC rosso frizzante
BOTTIGLIE: 15000
ALCOL: 12 % vol.
PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: £15
VITIGNI: Croatina 100%
RESA/HA: B0
CEPPI/HA: 5.000
ALLEVAMENTO: guyok
TIPOLOGIA DEL TERRENO: sabbioso ciottoloso
VENDEMMIA: manuale, regolare
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLL: Si
FERMENTAZIONE: acciaio 100%
TEMPERATURA CONTROLLATA: Si
LIEVITI SELEZIONATI: No
VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: No
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: Si

AFFIMAMENTD: acciaio mesi B 100%, B mesi in acciaio, 3 mesi in
bottiglia 100%

S0z 50
RESIDUD ZUCCHERINO (G/L): 6
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BUTTAFUOCO SOLINGHINO 2024

TIPOLOGIA: DOC rosso

BOTTIGLIE: 20000

ALCOL: 13 % vol.

PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: €18

WITIGNI: Croatina 65%,.Barbera 25%,Ughetta di Canneto 10%
RESA/HA: 100

CEPPI/HA: 5.000

ALLEVAMENTD: guyak

TIPOLOGIA DEL TERRENO: sabbioso cioktoloso
VENDEMMIA: manuale, regolare
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLL: Si
FERMENTAZIONE: accizio 100%

TEMPERATURA CONTROLLATA: Si

LIEVITI SELEZIONATI: No

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: No
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: Si

AFFINAMENTO: acciaio mesi 3100%. 3 mesi in acciaio
S0s: 6O

ROSSO ARFENA 2023

TIPOLOGIA: VIND rosso

BOTTIGLIE: 3.000

ALCOL: 13 % vol.

PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: € 30
VITIGNI: Pinot nero 100%

RESA/HA: 70

CEPPI/HA: 800D

ALLEVAMENTO: guyot

TIPOLOGIA DEL TERREND: sabbioso ciottoloso
VENDEMMIA: manuale in cassette regolare
CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLL: 5i
FERMENTAZIONE: acriaio 100%
TEMPERATURA CONTROLLATA: Si

LIEVITI SELEZIONATI: No

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: No
FERMENTAZIONE MALOLATTICA: Si

AFFINAMENTO: barrique mesi 12 1005, 12 mesi in barrigue, 12
miesi in bottiglia

S0 50
RESIDUD ZUCCHERINO (G/1): 2



