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@pf Alfiere del territorio e dei vitigni tipici local,
rispettoso dellambiente e coerente con la tradizione,
Andrea Picchioni appariiene a quella generazione di
contadini che piace a noi, ricchi di cuore e di cervello.

VITA - Le visite da Andrea somigliano piu1 a un con-
vegno tra amici. Cé sempre qualcuno che passa per un
assaggio, chi affetta un salame e la mamma di Andrea
che conforta tutti, verso I'ora di pranzo, con un piatto
dei suoi tortellini in brodo. Piui che degustare si beve,
com’¢ successo con una bottiglia di Da Cima a Fondo,
svuotata nel giro di 1o minuti: un vino conviviale che
favorisce chiacchiere e incontri intorno a un tavolo.

VIGNE - Sempre bello rivedere il cru della Solin-
ga a bordo del fuoristrada di Andrea, tra pendenze
vertiginose e vigne curate con profondo rispetto e
religiosa devozione. Risale allo scorso anno I'im-
pianto di due parcelle di trebbiano, un tempo il vi-
tigno a bacca bianca piu diffuso in Oltrepo Pavese.

VINI - Piu1 austeri in giovent, si fanno piu eleganti
con il tempo in bottiglia, senza rinunciare al carat-
teristico tratto rustico.

@@ Buttafuoco dell’O.P. Solinghino
2024 @ 20.000 bt; & 450 g; 18 € - [J - Una versione
giovane e fresca che premia la scorrevolezza di beva,
con note eteree e fruttate al naso, e un sorso morbido,
succoso e ben slanciato.

Rosso dAsia 2022 @ croatina, vespolina; 6.000 bt;
B 450 g; 30 € - U@ - Ci ha colpito per bevibilita e
freschezza in un quadro di frutta matura, profondita,
struttura e tipicita. Un vero sorso di Oltrepb.

Da Cima a Fondo 2023 @ croatina, ughetta di Canne-
to; 3.000 bt; & 500 g; 25 € - [J - Rifermentato in bot-
tiglia - Il vino fragrante e spumeggiante della tradizione:
leggiadro, tipico, dalla beva trascinante.

Buttafuoco Bricco Riva Bianca 2022 @ 6.000 bt;
@ 450 g; 39 € - @ - Succoso, caldo, potente.

Arfena 2023 @ pinot nero; 3.000 bt; & 450 g; 30 € -
& - Avvolgente, balsamico, dinamico.

ha 10 - bt 75.000

Fertilizzanti letame

Fitofarmaci rame, zolfo

Lieviti fermentazione spontanea
Uve 100% di proprieta
Certificazione biologico certificato



