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CON IL BOLLITO

La scelta tradizionale cade
sui vini rossi, fermi e di
buona struttura, o frizzanti
della tradizione piemontese,
lombarda ed emiliana.
Ma vi proponiamo anche
due grandi alternative
per stupire gli ospiti con
accostamenti meno scontati.
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1. Per una cena
da applauso.
Champagne Rosé
Extra Brut Grand
Vintage 2013
Moét & Chandon.
Prezzo su richiesta,
moet.com
2. Un macerato per
un abbinamento
fuori degli schemi.
Ribolla 2013 Gravner.
70 euro, gravner.it
3. Spumeggiante
e rinfrescante.
Novitd. Lambrusco
Ancestrale T.E.R.S. 2018
Venturini Baldini.
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ARRIANO

20 euro,
venturinibaldini.it
4.Bonarda
frizzante, rustica
e conviviale.
Da Cima a Fondo 2018
Andrea Picchioni.
17 euro,
picchioniandrea.it
5.Fresca e corposa,
adatta anche ai
sapori agrodolci.
Barbera d'Asti 2019
Cascina Cerutti 14,5%.
T euro, cascinacerutti.it
6. Per fronteggiare
generose aggiunte
disalsa verde

BAROLO

SIOREE e A

e rossa.
Barbaresco Sanadaive
2018 Marco e Vittorio
Adriano.

24 euro, adrianovini.it
7.Fedele alla
tradizione,
consigliato per un
invito formale.
Barolo Serra 2017
Giovanni Rosso.
75euro,
giovannirosso.com
8. Per chi amaii vini
morbidi e fruttati.
Novita. Amarone
della Valpolicella
Valpantena 2018

Bertani.

35 euro, bertani.net
9. Cosi gustoso
che non teme
il confronto con
la mostarda.
Capriano del Colle

1884 Riserva 2016
San Michele.

19 euro,
sanmichelevini.it
10. Elegante
e complesso.
Brunello di Montalcino
Ripe al Convento 2015
Castelgiocondo
Frescobaldi. 100 euro,
frescobaldi.com



