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risuona con maggiore enfasi quando si parla divinodi
qualita in Oltrepo. Lui ne € cosciente, sebbene con lasua
riservatezza e umilta non lo dia a vedere 99 =

VITA - Andrea e un contadino serio, che
alterna la presenza scrupolosa in vigna e in
cantina ad assidue frequentazioni in risto-
ranti e osterie locali, che presidia con legge-
rezza in qualita di portabandiera dell'eccel-
lenza e delle potenzialita del territorio.

VIGNE - Se in Oltrepo esistesse una clas-
sificazione pari a quella dei grandi distretti
francesi, la Solinga, vigneto storico di Canne-
to condiviso con altri colleghi, sarebbe sen-
za dubbio un Grand Cru. La vocazione qui &
legge e da queste terre, non a caso, escono
alcuni dei migliori vini di Andrea. La scelta
di sostenere un'agricoltura pulita, avvalora-
ta dalla certificazione biologica, & un ulterio-
re segnale di rispetto per una zona non esen-
te, purtroppo, dall'avanzata del bosco e dal
rischio di frane.

VINI - Andrea sforna etichette sempre piu
definite sul piano stilistico, coerenti con la
tradizione oltrepadana e il territorio di Can-
neto, come 1'0.P. Bonarda Vivace 2016
(@ 20.000 bt; 8 €), una versione di croatina
fragrante e giocata sul frutto. Ci ha sorpreso
il livello qualitativo del Pinot Nero Arphena
2015 (@ 3.000 bt; 22 €). Il Buttafuoco Cera-
sa 2016 (@ 15.000 bt; 8 €) esprime una beva
tesa. Il Buttafuoco Bricco Riva Bianca 2013
(® 5.000 bt; 21 €) ha potenza da vendere.

BT Rosso D'Asia 2013 (@ croatina, vespoli-
RBEY na; 6.000 bt; 17 €) Campione dell'an-
no, & la migliore interpretazione di sempre,
un'icona della Solinga, un vino cult del terri-
torio, arricchito da quel saldo di ughetta (il
nome locale della vespolina) che gli da ele-
ganza ma soprattutto autenticita.

CONCIMI letame
FITOFARMACI rame e zolfo
DISERBO meccanico
LIEVITI indigeni ,
UVE 100% diproprieta
CERTIFICAZIONE biologico




