Le Guide de LEspresso

Picchioni Andrea

Frazione Campo Noce 4 - Canneto Pavese (PV)
tel. 0385.262139 - www.picchioniandrea.it
e-mail: info@picchioniandrea.it

La cantina Picchioni si trova a Canneto Pavese,
in frazione Campo Noce, nell’Oltrepo Pavese, un
triangolo di terra incastonato fra Piemonte, Ligu-
ria ed Emilia. Lazienda nasce nel 1988, quando
Andrea Picchioni decide di recuperare vecchi vi-
gneti, in Val Solinga, circa dieci ettari tutti ubicati
su un versante collinare che volge a mezzogiorno.
Coltiva la terra e produce vini nel massimo rispet-
to dell’ambiente e da questa filosofia deriva la sua
scelta di conversione al biologico.

‘ Arfena 2015 €18

1l frutto tipico del Pinot Nero (riconoscibili
lampone e ribes) si esprime con estrema
eleganza integrandosi alla perfezione con il
morbido apporto della sosta in legno; il sorso
¢ altrettanto e forse ancor pii raffinato ed
armonico; i tannini hanno trama finissima,
delicata, eppure inesauribile.

In classifica “I 100 vini da comprare”
posizione 59

Altri vini consigliati dell’azienda

‘ Buttafuoco dell’Oltrepd Pavese

Bricco Riva Bianca 2013 €26

Intenso, profondo, i polposi sentori di frutia
rossa matura sono supportati da sostenute
note balsamiche; al palato é potente, ricco,

la poderosa dotazione tannica non ancora in
perfetto equilibrio (Iastringenza si fa sentire) fa
presagire lunga e proficua evoluzione.

In classifica “Denominazione Buttafuoco
dell’Oltrepo Pavese” posizione 2

‘ Rosso d’Asia 2013 €18

Al naso é complesso, carico ma di notevole
pulizia, con frutto e spezie (fini) in abbondanza;
Pevidente astringenza (ha grande prospettiva)
non impedisce di cogliere la trama tannica fitta,
consistente ed al tempo stesso fine, carezzevole.

In classifica “Altri vini consigliati
della regione Lombardia” posizione 13

‘ Buttafuoco dell’Oltrepo Pavese

Cerasa 2016 €13

Gioca, e bene, le sue carte sulla freschezza

e lintegrita dei giovanili sentori fruttati (la
fragola é ben definita e finissima); al palato si
rivela in tutta la sua freschezza aprendosi nel
finale ad una morbidezza assai piacevole.

In classifica “Denominazione Buttafuoco
dell’Oltrepo Pavese” posizione 5
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‘ Arfena 2015 - Picchioni Andrea - €18

Quest’anno Andrea Picchioni fa centro con un rosso assai diverso

rispetto alle consuetudini. Non un Buttafuoco o un altro uvaggio

tipico dell’Oltrepd, ma un Pinot Nero in purezza. Il frutto (riconoscibili
lampone e ribes) si esprime con estrema eleganza integrandosi alla perfezione
con il morbido apporto della sosta in legno; il sorso é altrettanto e forse
ancor pin raffinato ed armonico; i tannini hanno trama finissima, delicata,
eppure inesauribile.



