Picchioni Andrea *

Loc. Camponoce 8 - 27044 Canneto Pavese (Pavia)
tel. 0385.262139 fax 0385.262040
e-mail: picchioniandrea@libero.it

Nei vini Andrea Picchioni, capace vignaiolo di
Canneto Pavese, il carattere varietale e la tecnica
non sono mai banali, ma continuamente in dialo-
g0 con la voce piu verace e terragna del territorio
d’origine, la calda Val Solinga, luogo di storica tra-
dizione viticola in Oltrepd Pavese. |l risultato di
questa “fusione” da vita a interpretazioni di asso-
luto valore, mai scontate, in molte delle numerose
tipologie previste dalla denominazione.

MONNALISA 2007

4444 17/20 croatina, vespolina bt 4000 €15/18
frutto maturo, note floreali, sentori speziati di pepe,
molto saporito, ottima tempra tannica

e chiusura persistente

OLTREPO PAVESE
BUTTAFUOCO BRICCO RIVA BIANCA 2007

& 17/20 bt 5000 €16/18
spiccati toni minerali, sostanzioso e succoso,
intenso e trascinante, bella trama tannica,
chiusura sapida, quasi “ferrosa”

OLTREPO PAVESE BRUT NATURE

METODO CLASSICO MILLESIMATO PROFILO 2004
-~~~ 16.5/20 bt 3000 €29/33

tratti iodati, venature balsamiche, carbonica sottile,
buon allungo e contrasto, molto reattivo

ROSSO D’ASIA 2007

d444 16.5/20 croatina, vespolina bt 6000 €14/16
toni minerali e salini, buona dinamica gustativa,
chiusura floreale, saporita e incisiva

ARFENA 2009
844 15.5/20 pinot nero bt 4000 €13/15

OLTREPQ PAVESE
BUTTAFUOCO LUOGO DELLA CERASA 2010
84 15/20 bt 10000 €7/8

OLTREPO PAVESE BONARDA FRIZZANTE 2010
&4 15/20 bt 20000 €6/7




