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| VINI SELEZIONATI

BUTTAFUOCO DELL'OLTREPO PAVESE
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BRICCO RIVA BIANCA 2008

Tipologia: DOC Rosso

Bottiglie: 5.000 - Alcol: 14% vol. - Prezzo indicativo in enoteca: € 18
Vitigni: 60% croatina, 25% barbera, 15% vespolina

Resa/ha: 80 q - Ceppi/ha: 5.200 - Allevamento: guyot

Tipologia del ferreno: sabbioso, cioftoloso

Vendemmia: manuale, regolare, prima decade di oftobre

Cernita/selezione grappoli: Si

Fermentazione: acciaio - Temperatura controllata: No - Lieviti selezionati: No
Vinificazione separata dei mosti: No - Fermentazione malolattica: Si
Affinamento: 24 mesi barrique, 12 mesi bottiglia %
SO, fotale (mg/1): 60 - Residuo zuccherino (g/1): 2

BONARDA DELL'OLTREPO PAVESE
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LUOGO DEI RONCHI 201

Tipologia: DOC Rosso

Boftiglie: 20.000 - Alcol: 12,5% vol. - Prezzo indicativo in enoteca: € 7,5

Vitigni: 90% croatina, 10% barbera

Resa/ha: 100 q - Ceppi/ha: 5.000 - Allevamento: guyot

Tipologia del ferreno: sabbioso

Vendemmia: manuale, regolare, prima decade di oftobre - Cernita/selezione grappoli: Si
Fermentazione: acciaio lievifi indigeni - Temperatura controllata: Si

Lieviti selezionati: Si

Vinificazione separata dei mosti: No - Fermentazione malolattica: No

Affinamento: 6 mesi acciaio, 1 mese boftiglia 0&
SO, totale (mg/1): 70 - Residuo zuccherino (g/1): 8

BUTTAFUOCO DELL'OLTREPO PAVESE
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LUOGO DELLA CERASA 20M

Tipologia: DOC Rosso

Bottiglie: 15.000 - Alcol: 13% vol. - Prezzo indicativo in enofeca: € 9
Vitigni: 60% croatina, 25% barbera, 15% vespolina

Resa/ha: 80 q - Ceppi/ha: 5.200 - Allevamento: guyot

Tipologia del ferreno: sabbioso, ciottoloso

Vendemmia: manuale, regolare, prima decade di ottobre

Cernita/selezione grappoli: Si

Fermentazione: acciaio - Temperatura controllata: Si - Lieviti selezionati: No
Vinificazione separata dei mosti: No - Fermentazione malolattica: No
Affinamento: 6 mesi acciaio, 1 mese boftiglia o!.
SO, fotale (mg/1): 70 - Residuo zuccherino (g/): 2



